


RYBI DUM

Vadzeni zdkaznici, pripravujeme Vdm jidlo az na Vasi
objedndvku.

Upozornujeme Vds timto, Ze pri plné obsazenosti restaurace
muZete cekat od 30-60 min.

Moznost détskych porci za 70% z ceny.
Vidha masa je uvedena v syrovém stavu.

Seznam alergentii

1.Lepek

psenice, Zito, jecmen, oves, spalda, kamut nebo jejich odrudy
2.Korysi

3.Vejce

4.Ryby

5.Arasidy

podzemnice olejnd

6.S0ja

sojové boby

7.Mléko

8.Skordpkové plody

mandle, liskové orechy, vlasské orechy, kesu orechy, pekanové orechy, para
orechy, pistdcie, makadamie
9.Celer

10.Hoficice

11.Sezam

sezamovd semena

12.0xid siricity a siricitany
13.VIci bob

lupina

14.Meékkysi



JIDELNI LISTEK

Polévky

0,31 Kufeci vyvar s masem a nudlemi /1,3,6,9/ 60,-K¢
0,31 Cesnekova polévka s vejcem a krutény/1,3,6,7,9/ 69,-K¢
0,31 Zelhacka /1,6,7,9/ 79,-Ké
0,31 Hal4sle - pikantni polévka z ryb /4,6,9/ 98,-K¢
Kapr

200g Kapr smazeny v trojobalu /1,3,4,7,9/ 178,-K¢
200g Kapr s bylinkovou omackou /1,4,7,9,/ 219,-K¢
150g/150g Kapfi chipsy s hranolkami a dipy /1,3,4,7,9/ 248,-K¢
Pstruh

Pstruh cely nad 200g se uctuje doblok

200g Mlynarovo pochutnani -pstruh v kofenéném obalu /1,4,9/ 174,-K¢
200g Podoborsky dravec -pstruh na masle s kminem /4,7,9/ 174,-Kc¢
10g Doblok - nadvdha 8,-K¢
Rybi burger

300g/100g Sumci hamburger se zeleninou, ameriky a pikantni uhliky
/1,4,7,10,11,3,9/ 295,-K¢



Losos

200g Losos s celerovym pyré a bylinkovym maslem /4,7,9/
200g Peceny losos na zeleniné ratatouille /4,9/

Candat

200g Candat s hraskovym pyré a bylinkovym maslem /4,7,9/

200g Zavitek z candata se susenym rajcetem a holandskou omackou
/3,4,7,9/

Sumec

200g Sumci rizecky v trojobalu/1,3,4,7,9/
200g Sumec na grilu na zeleném pepfri a grilovanou zeleninou /4,9/

Krevety

200g Krevety s cesnekem s bylinkovym maslem a bagetkou/1,2,7,9/
Rybi variace na teplé zeleniné (pro 2o0s)

400g prirodni losos, sumec, kapr, candat na teplé zelenine/4,7,9/
Kureci

150g Kureci prsa smazena v trojobalu/1,3,7/

200g Grilovany kureci stehenni steak s bylinkovym dipem/7,9/
200g Kureci stehenni steak se zampiénovou omackou/1,7/

299,-K¢
336,-K¢

315,-Ké&
316,-K¢&

273,-Ké
335,-K¢&

308,-Kc¢

545,-K¢

135,-K¢
155,-K¢
165,-K¢



Veprové

150g Veprové rizecky v trojobalu/1,3,7/
150g Spalik z veprové panenky s pepfovou oméckou /1,7/

Bezmasé

8ks Syrové polstarky /1,3,7/

2ks Cuketové rizky /1,3,7/

100g Smazeny syr gouda /1,3,7/
120g Camembert smazeny /1,3,7/

Chutovky

8ks Pikantni cedarové uhliky /1,7/

100g Topinka s pikantnimi veprovymi nudlickami a cesnekem /1/
150g Smazené ancovicky,, grundle” /1,4,9/

150g Lososové pikantni smazené kousky /1,4,9/

150g Candatové pikantni smazené kousky /1,4,9/

150g Sumcové pikantni smazené kousky /1,4,9/

Salaty

150g Okurkovy salat se smetanou /7/

150¢g Rajcatovy salat s cibuli

200g Sopsky salat s balkdnskym syrem /7/

200g Zeleninova obloha

150g /100g Trhany salat s Caesar dresinkem a kureci prsa /1,7,10/

170,-Ké
196,-K¢

109,-K¢
110,-K¢
135,-K¢
135,-K¢

135,-K¢&
149,-K¢

89,-K¢&
227,-Ké
252,-K¢é
220,-K¢é

59,-K¢
49,-K¢
98,-K¢
60,-K¢
190,-Kc¢



Piilohy

200g Varené brambory s maslem /7/

200g Mackané brambory s anglickou slaninou a cibuli
200g Pecené bataty hranolky s tymidnem

200g Bramborovy salat (v zimnim obdobi) /3,9,10/
150g Hranolky

150g Ameriky - smazené

150g Tepla zelenina /7,9/

1ks Bageta /1/

1ks Bageta s bylinkovym maslem/1,7,9/

1ks Chléb /1/

1ks Rohlik /1/

60g Kecup

60g Tatarska omacka /3,10/

60g Dabelskd omacka /3,10/

60g Jogurtovy dip s koprem a cesnekem /6,7/

Dezerty

2ks Palacinky s dzemem, boriivkovou / jahodovou omackou, zmrzlinou

a slehackou /1,3,7/
1ks Teply jablecny strtidl se slehackou /1,3,7/
1ks Bortuvkovy zmrzlinovy pohar se slehackou /7/

1ks Zmrzlinovy pohar s horkymi jahodami a slehackou /7/

40,-K¢
49 -K¢é
55,-K¢&
49,-K¢
49 ,-K¢
49 -K¢
42 -Ké
20,-Ké
30,-K¢
10,-K¢&

7,-K¢
20,-K¢&
20,-Ké
20,-Ké
20,-K¢

98,-Ké&
72,-Ké
86,-K¢&

115,-K¢



NAPOJOVY LISTEK

Nealkoholické napoje

0,331 Mattoni- jemneé perliva

0,331 Mattoni - neperliva

0,251 Pepsi

0,251 Mirinda

0,251 Schweppes -Tonic

0,251 Dzus- dle nabidky

0,11 Kofola cepovana

0,41 Bezva limca

0,51 Dzbanek vody s citronem a matou

Teplé napoje, kava ILLY

7g Turecka

7¢g Ristretto

7g Espresso

7g Cappuccino/7/

7g Café Latté/7/

7g Videnska /7/

7g Alzirska/7/

7g Frappé /7/

1ks Mléko do kavy/7/

25g Horka cokolada/7,8/

0,21 Horky dzus

1ks caj ( dle aktualni nabidky )
0,21 Svarené vino-bilé, cervené/12/
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32,-Ké
32,-Ké
42 -Ké&
42 -Ké&
42 -Ké&
42 -Ké&
10,-K¢&
79,-Ké
35,-K¢

49,-K¢
49,-K¢
49,-K¢
68,-K¢&
78,-K¢
65,-Kc¢
88,-K¢&
79,-Ké

6,-Kc¢
89,-K¢&
50,-Kc¢
54,-Kc¢
60,-K¢&



Destildty

0,041 Bozkov vodka 40,-Kc¢
0,041 Finska vodka 45,-Kc¢
0,041 Slivovice Jelinek zlata 45% 50,-K¢
0,041 Bozkov original 40,-Kc¢
0,041 Republika Bozkov 57,-K¢
0,041 Vajecny konak 30,-Kc¢
0,041 Magister 35,-Kc¢
0,041 Becherovka 45,-Kc¢
0,041 Medovina 36% 45,-Kc¢
0,041 Jagermeister 45,-Kc¢
0,041 Fernet Stock 40,-K¢
0,041 Metaxa ***** 50,-Kc¢
0,041 Tullamore Dew 60,-Kc¢
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Aperitivy

0,11 Cinzano Bianco/12/

0,11 Garone Cherry/12/

0,251 Aperol spritz alko/nealko/12/
0,251 Martini fiero/12/

Sekty

0,21 Bohemia Sekt demi/brut /12/
0,71 Bohemia Sekt/12/

0,71 Bohemia Sekt nealkoholicky /12/
0,71 Prosecco/12/

Pivo cepované

0,51 Radegast svetly 12° /1/
0,31 Radegast svetly 12° /1/
0,51 Birell- nealkoholicky/1 /
0,31 Birell- nealkoholicky/1/
0,51 Birell- pomelo & grep/1/
0,31 Birell- pomelo & grep/1/

Pivo lahvové

0,51 Pilsner Urquell /1/

0,51 Birell nealkoholicky svétly- polotmavy /1/
0,51 Birell ovocny plech (dle denni nabidky)/1/

Chutovky nejen k pivu a vinu

1ks TycCinky syrové
1ks Chipsy
1ks Kesu, Mandle

45,-K¢
50,-K¢
119,-K¢
119,-K¢

94,-K¢
245,-K¢
245,-K¢
245,-K¢

52,-K¢
42 -Ké&
46,-K¢
36,-K¢
47,-Ké
37,-K&

44,-Kc¢
37,-K¢
43,-K¢

35,-K¢
40,-K¢
50,-Kc¢



VINNY LISTEK

Rozlévané vino /12/
0,21 Chardonnay 50,-K¢
0,21 Modry Portugal zemsky -rozlévané 50,-Kc¢

Moravska zemska rocnikova vina bila 0,751 /12/

Chardonnay zemské polosuché

Vino z téchto hroznt je plnéjsi, korenitéjsi s ovocnymi tény a elegantni
kyselinkou. Skvéle chutnd k rybam, polévkam a omackam. 225,-K¢

Rulandské bilé zemské polosuché
Vino z Francie zlatozluté barvy s plnou decentni korenitou vini, s nizsim
obsahem kyselin. Vhodné k hutnéjsim apravam dribeze, rybam a desertim.
199,-Kc¢
Rulandské sedé zemské suché
Vino z Francie zlatozluté barvy s plnou decentni korenitou vini, s nizsim
obsahem kyselin. Vhodné k hutnéjsim apravam drtbeze, rybam a desertim.
225,-Ké
Sauvignon zemské suché
Vino sveétle zelenozluté barvy,s typickou viini cerného rybizu, angrestu a kopriv,
s plnou chuti mineralnimi tény a svezi kyselinkou.
225,-K¢
Moravska zemska rocnikova vina rtizové 0,751 /12/
Zweigeltrebe rosé zemské polosladké
Vino svétle rizové pripominajici cerstvé jahody. Je prijemné jemné a nechybi
mu prijemna kyselinka. Hodi se k téstovindm a zelnym salatim. 225,-K¢

Cabernet Moravia zemské rosé polosuché
Tato odrtida poskytuje kvalitni plna vina s tmavé granatovou barvou, jemné
kabernetové aroma a specifickou chut. 225,-K¢



Moravska zemska rocnikova vina cervena 0,751 /12/

Rulandské modré zemské suché

Odrtida s malym hroznem poskytuje vina s cihlové cervenou barvou, sametovou
chuti a vini. Stafim nabyva na jakosti. 225,-Ké

Moravské vino privlastkové cervené 0,751/12/

Rulandské modré vybeér z hrozna suché

Tato odriida s malym hroznem s tmaveé granatovou barvou a specifickou chti..
340,-Kc¢

Moravska vina privlastkova bila 0,751 /12/

Rulandské bilé pozdni sbér polosladké

Vino svétle zluté barvy s neutrdlni mandlovou chuti. Svym delSim zranim

nabyva na kvalité a dostava svou typickou chut a buket. Hodi se k divociné ale i

k rybdm a mékkym syram s bilou plisni. 299,-K¢

Rulandské sedé pozdni sbér suché/polosuché

Vino s neutrdlni vini a chuti. Vyznacuje se plnosti, decentnosti a vyssi
barevnosti. Hodi se k rybim specialitdim, driibezi, tvrdym syrim a nebo k
téstovindm se smetanovym zakladem. 299,-K¢

Ryzlink vlassky pozdni sbér suché/polosuché
Vyrazné ovocné aroma je doplnéno jemné medovou chuti s prijemné svezi
kyselinkou. Vino je lahodné a odradove vyzralé. 299,-K¢é

Tramin cerveny pozdni sbér polosladké/sladké

Labuzniky vyhleddavané vino pripomina viini rozkvetlych rGzi. V chuti
ocekavejte koreni, med i exotické ovoce. Pro nizky obsah kyselin patri mezi
lahudky. 299,-Kc¢

Palava vybér z hroznt polosladké

Palava vznika krizenim odrid Miiller Thurgau a Tramin. Vino je aromatické a
chut uhlazenéjsi. Vysoka cukrnatost hroznd byla dosazena delSim zranim na
keri. Lehce korenéné intenzivni aroma vyzralé Palavy prijemné podtrhuje
zlatava barva a vyssi obsah zbytkového cukru. 359,-K¢

Rybi Dim s.r.o. Karvinska 381, 735 61 Chotébuz
ICO:27767965

www.rybidum.cz, Email: rybidum@centrum.cz
Rezervace tel: 558 712 405, 774 712 413
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	Pálava výběr z hroznů polosladké
	Pálava vzniká křížením odrůd Müller Thurgau a Tramín. Víno je aromatické a chuť uhlazenější. Vysoká cukrnatost hroznů byla dosažena delším zráním na keři. Lehce kořeněné intenzivní aroma vyzrálé Pálavy příjemně podtrhuje zlatavá barva a vyšší obsah zbytkového cukru.
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